
 
 

 
 

Silvester Menü 2014 
 

Ackersalat mit rosa gebratenem Filet vom Thunfisch,  
gegrillter Wassermelone und Himbeer-Ingwer Vinaigrette 

*** 
Entenbrust in Tandoori Honig mit Chinakohl,  

karamellisierten Shiitake Pilzen und Selleriepüree 
*** 

Ravioli di Castagne an Rosmarin-Schalottenschaum  
und süßen Kirschtomaten 

*** 
Seeteufel in Orangenöl gebraten auf Petersiliensauce  

mit Kohlrabi und Edelpilzen 
*** 

Erfrischung von der Birne 
*** 

Tranchen vom australischen Rinderfilet am Stück gebraten  
an Orangen-Walnuss Chutney und Gemüsestrudel 

*** 
Frischkäsebällchen mit Aprikosen und Backpflaumen  

*** 
Dessertteller „Surprise“  

 

 
 
 

Varieté-Menü 2014 
 

Cappuccino von bunten Linsen 
 mit Balsamico 

*** 
Tatar vom Räucherlachs  

mit Ackersalat und karamellisierten Birnen 
*** 

Erfrischung von der Johannisbeere 
*** 

Französische Maispoulardenbrust  
mit Maronen-Schalottenschmelze gefüllt  

an Barolo-Thymian Jus,  
Kohlrabiragout und hausgemachten Schupfnudeln 

 
oder 

 
Filet vom Edelfisch auf gebratenem Lauch  
in Kirschwassersahne an feinen Nüdelchen 

*** 
Dessertteller „Surprise“   

 
 


