31.1.2014

er ein Fest oder eine
Tagung  organisiert,
muss an vieles den-

ken: Tagungsraum finden, Es-
sen nggr g?er'mg bestellen,
Einladungen werschicken
Egal ob Tagung, Hochzeitsfest
oder Firmenfeier - eines haben
alle Veranstaltungen gemein-
sam: Notwendig sind ein
schliissiges Konzept und eine
saubere Planun

Wo liegen die Erwartungen

des Kunden, worauf michte er gan,

nicht verzichten? Werden nur
einzelne Module eines Ange-
bots gebraucht, oder doch ein
Komplettservice? , Das sind al-
les Fragen, die im Vorfeld
zwingend geklirt werden miis-
sen”, erklirt Jens Dietrich von
der Kleinkunstbiihne ,Rantas-
tic® in Haueneberstein, die
Platz fiir bis zu 400 Giiste bie-
tet: , Am schinsten ist es natiir-
lich, wenn man mit den Kun-
den die Veranstaltungsideen
gemeinsam entwickeln kann.”

Von einem perfelt geplanten
Event hingt fiir den Gasteeber
oft viel ab, weilk der Profi: ,Vie-
le Kunden, in der Regel Fir-
menvertreter, haben bereits mit
ein fertiges Konzept im Kopf,
wenn sie zu mir kommen, Die-
ses gilt es weiterzuentwickeln,
damit die Feier oder die Ta-
gung zu einem Meilenstein
werden kann. In jedem Fall
muss das Konzept stimmig und
individuell sein. Das beginnt
bei der Dekoration und endet
beim Essen, Eine tiirkische
Hochzeit ist beispielsweise an-
ders zu planen, als eine russi-
sche oder deutsche.”

Erkennen ldsst sich ein guter
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Durch Individualitat zum Erfolg

Saubere Planung ist bei Veranstaltungen das A und O / Essen spielt zentrale Rolle

Veranstal-

tungsort  be-
sonders an sei-
ner  Ausstat-
tung: Beamer,

Biihne, Ton-
und Beleuch-
tungstechnik
;ehﬁren heute
m jeden Saal,
ebenso wie ein
Internetzu-

. Die
Technik sorot
daffir, dass
Brautvater,
Freunde, Fir-
menchef oder
Referent jeder-
zeit gut zu ver-
stehen  sind,
und im richti- 71
gen Licht ste- ;

e,

hen.

LJDer Veran-
stalter muss das Geschehen
liberblicken kénnen. Er hat
auch dann noch einen kiihlen
Kopf zu bewahren, wenn sich
zum Beispiel der Hauptredner
verspdtet und der Ablauf
durcheinander zu eraten
droht”, erldutert Dietrich. Des-
halb sei es besonders wichtig,
Hand in Hand zu arbeiten und
den Tagungs- oder Festablauf
genau zu kennen.

Zentrale Rolle bel Veranstal-
tungen spielt das Essen, denn
hungrige Géste sind schlechte
Zuhdrer, Derzeit besonders ge-
fragt ist das sogenannte ,Front-
cooking". Das klassische Buf-
fer oder Menii hat zwar noch
nicht ausgedient, wird aber im-
mer stirker wvon lkreativen

Die Dekoration des Veranstaltungsaals soll

Kochideen verdrdngt. ., Front-
cooking® ist nicht nur Kochen,
sondern auch noch Unterhal-
tung, weil der Veranstaltungs-
experte: ,Gekocht wird dabei
var den Gisten. Die Kochform
hat Erlebniswert, fordert die
Kommunikation und sorgt in
der Regel fiir heitere Stimmung
unter den Gisten”. Ein Fying-
Buffet hat wiederum andere
Vorteile — es stirt einen Veran-
staltungsablauf nur wenig, Mit
viel Gespiir bewegen sich da-
bei die Servicekrifte durch die

—

te zum Anlass passen.

Ob klassisches Buffet, ,Fronicooking” oder

Fotos: pr

Reihen der Tagungsgiste — auf
den Tabletts Getriinke und
Fingerfood. ,Zum  Einsatz
kommt diese Art der Verkiésti-
gung hiufig bei Stehempfingen
oder Firmenveranstaltungen,
bei denen nicht viel Zeit fiir
das Essen eingeplant ist”, so
Dietrich.,, Weniger ist mehr*
laut das Motto (ibrigens bei der
Saaldekoration, Obwohl kein
bestimmter Trend auszuma-
chen sei, milsse dabei die Rich-
tung stimmen und zum Anlass
passen, {vek)

ing Buffet:
Essen spielt bei GroBveranstaliungen eine zentrale Rolle,
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